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Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Piasecznie z/s w Chylicach

05-510 Konstancin-Jeziorna, ul. Dworska 7
tel./fax  22 756-46-20,  756-43-33,  737-09-29    e-mail piaseczno@psse.waw.pl
D/ 1 /15                                                                                                      Piaseczno, 25.02.2015r.
Przewodniczący

Rady Powiatu Piaseczyńskiego

        Komisja Zdrowia, Bezpieczeństwa i Porządku 

                   Starostwa Powiatowego w Piasecznie 
05-500 Piaseczno, ul. Chyliczkowska 14


Zgodnie z ustawą o Państwowej Inspekcji Sanitarnej oraz przepisami dotyczącymi administracji zespolonej przesyłam informację o stanie bezpieczeństwa sanitarnego Powiatu Piaseczyńskiego za 2014 rok.

Państwowy Powiatowy

Inspektor Sanitarny w Piasecznie

lek. med. Henryk Mędykowski
Załącznik: płyta CD 
Informacja ogólna w/g stanu na 31.12.2014r.
Podstawowe zadania realizowane w Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej 
1. Powiatowa Stacja zapewnia realizację zadań Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego    

     w Piasecznie w zakresie sprawowania nadzoru nad warunkami:
1) higieny środowiska,

2) higieny pracy w zakładach pracy,

3) higieny procesów nauczania i wychowania,

4) higieny wypoczynku i rekreacji,

5) zdrowotnymi żywności, żywienia, materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością 
     oraz kosmetyków,

6) higieniczno-sanitarnymi, jakie powinien spełniać personel medyczny, sprzęt oraz pomieszczenia, 
    w których są udzielane świadczenia zdrowotne,
     - w  celu  ochrony  zdrowia  ludzkiego przed niekorzystnym wpływem szkodliwości i uciążliwości 
        środowiskowych, zapobiegania powstawaniu chorób, w tym chorób zakaźnych i zawodowych. 

2. Powiatowa Stacja organizuje, prowadzi , koordynuje i nadzoruje działalność oświatowo-zdrowotną 
    oraz dokonuje analiz i ocen epidemiologicznych. 

3. Zadania, o których mowa w ust. 1 i 2 Powiatowa Stacja realizuje w szczególności poprzez:

1) prowadzenie spraw związanych z wykonywaniem czynności kontrolnych
2)  opracowanie ocen i analiz środowiskowych warunkujących zdrowie ludności,

3) działalność przeciwepidemiczną,

4) opracowanie analiz i ocen epidemiologicznych oraz stanu higieniczno-sanitarnego,
5)  przygotowywanie projektów decyzji i wykonywanie czynności w postępowaniu administracyjnym i w postępowaniu egzekucyjnym w administracji,

6) przygotowywanie i składanie projektów wniosków o ukaranie do sądów rejonowych,

7) przygotowywanie spraw związanych z wszczęciem i prowadzeniem dochodzenia oraz wnoszenie i popieranie oskarżenia w postępowaniu uproszczonym według odrębnych przepisów,

8) inicjowanie, organizowanie, koordynowanie, prowadzenie i sprawowania nadzoru nad działalnością na rzecz oświaty zdrowotnej, promocji zdrowia oraz szkoleń,

9) sprawowanie nadzoru i egzekwowanie higienicznych warunków pracy w zakładach pracy,

10) prowadzenie postępowania i dokumentacji w sprawach stwierdzenia choroby zawodowej i przygotowania w tych sprawach projektów decyzji administracyjnych,

11) prowadzenia spraw w dziedzinie zapobiegawczego nadzoru sanitarnego,

12) sprawowania nadzoru nad higieną środowiska zakładów nauczania i wychowywania oraz placówkami wypoczynku i rekreacji dzieci i młodzieży,

13) sprawowania nadzoru nad warunkami higieny środowiska, obiektów użyteczności publicznej oraz miejsc zbiorowego wypoczynku i rekreacji,

14) sprawowania  nadzoru  nad warunkami zdrowotnymi żywności, żywienia, materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością, kosmetykami oraz innymi wyrobami mogącymi mieć wpływ na zdrowie ludzi, 

15) sprawowanie nadzoru nad warunkami higieniczno-sanitarnymi w środkach transportu komunikacji publicznej,

16) prowadzenie spraw związanych ze statystyką publiczną,

17) opracowanie projektów planów pracy oraz sprawozdań z działalności Powiatowej Stacji,

18) prowadzenie spraw administracyjnych, gospodarczych, finansowych i pracowniczych,

19) działalność w zespole reagowania kryzysowego,

20) nadzorowanie przestrzegania przez producentów, importerów, osoby wprowadzające do obrotu, stosujące lub eksportujące substancje chemiczne, preparaty chemiczne lub wyroby, obowiązków wynikających z ustawy z dnia 25 lutego 20111r, o substancjach chemicznych i ich mieszaninach.

W 2014r. Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna funkcjonowała jako Zakład Opieki Zdrowotnej w rejestrze Wojewody Mazowieckiego i finansowana była z budżetu za pośrednictwem Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego, któremu podlega merytorycznie. Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny z kolei podlega Staroście. Stacja mieści się w obiekcie położonym w Chylicach przy ul. Dworskiej 7. 

Średnie zatrudnienie w 2014r. wynosiło 33 osoby na 31 etatach. Całoroczny budżet w 2014r. wynosił  1 592 000 PLN, z tego na wydatki rzeczowe 180 tys.  W sferze budżetowej wydatki na płace są „zamrożone”,  a więc budżet na 2015r. będzie kształtował się w tym zakresie podobnie lub będzie nieco mniejszy. 

PSSE w Piasecznie ma charakter nadzorowy, nie posiada laboratoriów. Próby pobrane na terenie powiatu badane są w laboratorium WSSE w Warszawie. PSSE działa w strukturze Centrum Kryzysowego Powiatu. Dostępny jest całodobowy telefon alarmowy (kontaktowy) dla ludności obsługiwany przez PPIS. Od 2011r. wdrażany jest tzw. budżet zadaniowy, który jest trudny w realizacji po likwidacji tzw. dochodów własnych. Realizacja tego budżetu pokrywa w minimalnym stopniu potrzeby w zakresie utrzymania obiektów stacji i samej  instytucji.  

Zadania PSSE rosną, bez dopływu środków finansowych. Stacja prowadzi nadzór nad około 2,8 tys. obiektów. Z wykonanych działań pobrano m.in. ogółem ponad 4610 prób laboratoryjnych ( nosicielstwo „branżowców”, badania chemiczne i bakteriologiczne wody, próby żywności i przedmiotów użytku). Przeprowadzono blisko 1900 kontroli i wizytacji. Wydano kilkaset decyzji merytorycznych. Nałożono 62 mandaty na sumę 23.600 zł.  W Zapobiegawczym Nadzorze Sanitarnym wydano 486 różnego rodzaju decyzji, opinii i uzgodnień (w tym 60 decyzji dopuszczających do działalności nowe obiekty). 

Reasumując, należy stwierdzić, że stan sanitarny Powiatu Piaseczyńskiego był w 2014r. pomyślny a potencjalne zagrożenia mogły wystąpić w przypadku importowanych, egzotycznych chorób zakaźnych ( w tym odzwierzęcych) lub przy wystąpieniu powodzi. 

W dalszej części sprawozdania przedstawione zostaną główne działania PSSE w Piasecznie w 2014r. w poszczególnych sekcjach na rzecz zdrowia publicznego, bezpieczeństwa i porządku. 
 Na stronie Internetowej PSSE zamieszczane są na bieżąco informacje dla ludności, oświatowo- zdrowotne oraz druki obowiązujące przy załatwianiu spraw.

	MINISTERSTWO ZDROWIA, 

GŁÓWNY INSPEKTORAT SANITARNY                                                              03-729 WARSZAWA, ul. Targowa 65,  telefon – centrala   /22/ 536 03 00
	Adresat:

WSSE Warszawa



	Nazwa i adres jednostki sprawozdawczej

Powiatowa Stacja  Sanitarno-Epidemiologiczna w Piasecznie
	Numer identyfikacyjny- REGON

012946251
	MZ-45

Sprawozdanie o działalności kontrolno-represyjnej oraz

w zakresie zapobiegawczego nadzoru sanitarnego
	Przekazać w terminach  określonych w  programie badań statystycznych statystyki publicznej  



	
	
	za rok 2014
	


Działalność kontrolno-represyjna
	Wyszczególnienie
	Badania ogółem
	Wykonane oznaczenia
	Liczba pobranych próbek
	Kontrole

(wizytacje)
	Decyzje
	Postano-wienia
	Tytuły wykonaw-cze
	Wnioski o ukaranie
	Akty

oskarżenia
	Nałożone mandaty
	Kwota nałożonych mandatów w złotych
	Nałożone kary pieniężne
	Kwota nałożonych kar pieniężnych w złotych

	
	
	
	
	
	wydane w I instancji
	wydane w II instancji przez PWIS
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	chemiczne
	fizyczne
	mikrobio-logiczne
	
	
	przez PPIS i PGIS
	przez PWIS
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	meryto-ryczne
	płatnicze
	meryto-ryczne
	płatnicze
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	0
	01
	02
	03
	04
	05
	06
	07
	08
	09
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19

	Ogółem
	1
	236
	-
	236
	-
	467
	1898
	412
	349
	-
	-
	-
	11
	-
	18
	
	69
	23600
	-
	-

	Komórki organizacyjne stacji sanitarno-
-epidemiologicznych
	higiena
	komunalna
	2
	236
	-
	236
	-
	236
	280
	17
	41
	-
	-
	-
	11
	-
	-
	-
	2
	150
	-
	-

	
	
	żywności, żywienia i przedmiotów użytku
	3
	-
	-
	-
	-
	231
	490
	203
	74
	-
	-
	-
	-
	-
	18
	
	67
	23450,00
	-
	-

	
	
	pracy
	4
	-
	-
	-
	-
	-
	190
	85
	38
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-


Działalność kontrolno-represyjna (cd.)
	Wyszczególnienie
	Badania ogółem
	Wykonane oznaczenia
	Liczba pobranych próbek
	Kontrole

(wizytacje)
	Decyzje
	Postano-wienia
	Tytuły wykonaw-cze
	Wnioski o ukaranie
	Akty

Oskarżenia
	Nałożone mandaty
	Kwota nałożonych mandatów w złotych
	Nałożone kary pieniężne
	Kwota nałożonych kar pieniężnych w złotych

	
	
	
	
	
	wydane w I instancji
	wydane w II instancji przez PWIS
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	chemiczne
	fizyczne
	mikrobio-logiczne
	
	
	przez PPIS i PGIS
	przez PWIS
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	meryto-ryczne
	płatnicze
	meryto-ryczne
	płatnicze
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	0
	01
	02
	03
	04
	05
	06
	07
	08
	09
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19

	Komórki organizacyjne stacji sanitarno-
-epidemiologicznych
	higiena
	dzieci i młodzieży
	5
	-
	-
	-
	-
	-
	167
	2
	2
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	
	
	radiacyjna
	6
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	
	epidemiologia
	7
	-
	-
	-
	-
	-
	580
	45
	1
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	
	zapobiegawczy nadzór sanitarny
	8
	-
	-
	-
	-
	-
	168
	60
	193
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	
	Środki Zastępcze
	9
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	
	Oświata Zdrowotna
	10
	-
	-
	-
	-
	-
	23
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-


Sekcja Higieny Żywności, Żywienia i Przedmiotów Użytku
Charakterystyka stanu sanitarnego obiektów żywności, żywienia i  przedmiotów użytku
Na terenie powiatu piaseczyńskiego w 2014r. – znajdowało się 1586 obiektów podlegających kontroli sekcji HŻŻiPU. W 2013r. – znajdowało się 1450 obiektów, świadczy to o tym, że w 2014 r. ilość obiektów wzrosła o 136.

Przeprowadzono w nich  w 2014r. – 490 kontroli, w tym: 130 kompleksowych, 68 interwencyjnych, 35 sprawdzających i  257 tematycznych, natomiast w 2013r – 480 kontroli,  w tym: 128 kompleksowych, 139 interwencyjnych, 46 sprawdzających i 167 tematycznych. Z porównania tego wynika, że w roku sprawozdawczym przeprowadzono 10 kontroli więcej niż w roku poprzednim. 

Kontrole kompleksowe przeprowadzane były zgodnie z harmonogramem kontroli w obiektach zaplanowanych na początku roku. Kontrole tematyczne dotyczyły głównie wydawanych opinii o obiektach,  w których prowadzona była sprzedaż alkoholu, kontroli samochodów przewożących artykuły spożywcze, oceny dokumentacji HACCP, GHP i GMP, oceny w zakresie oznakowania opakowań jednostkowych  suplementów diety oraz kosmetyków. Kontrole interwencyjne dotyczyły  wnoszonych przez klientów interwencji, systemu RASFF  i RAPEX.

Na podstawie arkuszy oceny stanu sanitarnego oceniono w  2014r.: 130 obiektów, które oceniono pozytywnie. Wydano 28 decyzji administracyjnych, w tym: 9 dotyczyło unieruchomienia zakładu i wstrzymania produkcji, 19 poprawy stanu  technicznego obiektu. Poza tym w 2014r. wydano 157 decyzji zatwierdzających zakład. Za niewłaściwy stan sanitarny ukarano mandatami karnymi: 67osób na sumę 23 450 zł - średnio mandat karny wyniósł 350,00 zł. Ogółem pobrano do badania żywności i przedmiotów użytku: 231 prób – w tym 3 zdyskwalifikowano. W roku sprawozdawczym  zwiększyła się o 135 liczba obiektów, w których wprowadzono system HACCP i tak w 2014r. było 710 obiektów, w których był wprowadzony system HACCP. 

W roku sprawozdawczym oceniono na podstawie arkuszy oceny stanu sanitarnego 149 obiektów i stwierdzono, iż wszystkie odpowiadały obowiązującym wymogom tzn. stan ocenianych obiektów w porównaniu z rokiem 2013 uległ poprawie. Ogólnie od kilku lat utrzymuje się stan stabilny. Przyczynę powyższych zmian spowodowała większa świadomość prowadzących działalność, obawa przed nakładanymi karami (większymi niż w latach poprzednich) oraz większa dostępność do informacji o warunkach obowiązujących osoby do prowadzenia działalności związanych z żywieniem człowieka i  prowadzeniem dystrybucji żywności.

Opis stanu sanitarnego poszczególnych rodzajów obiektów żywności i żywienia.
Wytwórnie lodów - nie stwierdzono nieprawidłowości. 
Piekarnie - w 18 piekarniach prowadzona jest produkcja na rynek lokalny i krajowy. W piekarniach pobrano 17 próbek żywności do badań laboratoryjnych, w tym 1 próbkę zdyskwalifikowano tj.: -  „Chleb rekomendowany w diecie bezglutenowej”. Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Piasecznie otrzymał od Głównego Inspektora Sanitarnego pismo w sprawie stwierdzenia przekroczenia zawartości glutenu – wynik powyżej 400mg/kg. w produkcie pn.: Chleb ekologiczny, rekomendowany w diecie bezglutenowej” wyprodukowanym przez piekarnię X. W związku z powyższym w  piekarni przeprowadzono czynności kontrolne, w trakcie których stwierdzono szereg rażących nieprawidłowości sanitarno-higienicznych. Pobrano do badań laboratoryjnych 1 próbkę celowaną  produktu pn.: „Chleb rekomendowany w diecie bezglutenowej” – w celu określenia poziomu zawartości glutenu. Próbkę przekazano do laboratorium Wojewódzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Lublinie, gdzie stwierdzono zawartość glutenu >120 mg/kg. Dalsze postępowanie administracyjne jest w toku. Do właściciela piekarni została skierowana decyzja zakazująca wprowadzania do obrotu pieczywa pn.: „Chleb rekomendowany w diecie bezglutenowej” do czasu zapewnienia prawidłowego oznakowania, zgodnego z przepisami prawnymi. W decyzji nadany został rygor natychmiastowej wykonalności. Ponadto wobec właściciela obiektu zgodnie z art. 103 ust. 1 pkt. 1b lit.c   i  art. 104  

Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( t. j. z 2010 r. nr 136 poz. 914 ze zm.) Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Piasecznie wniósł do Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego w Warszawie o orzeczenie stosownej kary pieniężnej. 

Ciastkarnie
W 14 ciastkarniach prowadzona jest produkcja na rynek lokalny i krajowy. Ciastkarni nie wyznaczono do prowadzenia wzmożonego nadzoru przez PIS. W obiektach tych nie stwierdzano nieprawidłowości w zakresie identyfikowalności dostawców. Surowce używane do produkcji oznakowane prawidłowo zgodnie z obowiązującymi przepisami prawnymi. Poza tym dokumenty świadczące o pochodzeniu surowców np. faktury zakupu okazywano przedstawicielowi inspekcji sanitarnej w trakcie trwania czynności kontrolnych, ewentualnie dostarczano do PSSE. W ciastkarniach pobrano 20 próbek do badań laboratoryjnych. Zakres badań: badanie mikrobiologiczne na oznaczenie obecności: Salmonella, Listeria monocytogenes i Bacillus Cereus.  Badania nie wykazały nieprawidłowości w zakresie badanych parametrów.
Zakłady garmażeryjne
W zakładach garmażeryjnych  prowadzona jest produkcja na rynek lokalny i krajowy. Zakładów garmażeryjnych nie wyznaczono do prowadzenia wzmożonego nadzoru sanitarnego przez PIS.  Liczba zakładów garmażeryjnych -  9  w tym: 1 zakład  nadzorowany wspólnie przez PIS i IW tj. W ww. obiektach nie stwierdzono nieprawidłowości w zakresie identyfikowalności dostawców. Surowce używane do produkcji oznakowane prawidłowo zgodnie z obowiązującymi przepisami prawnymi. Poza tym dokumenty świadczące o pochodzeniu surowców np. faktury zakupu mięsa okazywano przedstawicielom inspekcji sanitarnej w trakcie trwania czynności kontrolnych. W zakładach garmażeryjnych w roku 2014 pobrano 5  próbek wyrobów do badań laboratoryjnych. Badania nie wykazały nieprawidłowości w zakresie badanych parametrów.

Obiekty obrotu żywnością - sklepy spożywcze
W roku 2014 sklepów spożywczych nie wyznaczono do prowadzenia wzmożonego nadzoru sanitarnego. W sklepach mało powierzchniowych – brak dokumentów świadczących o pochodzeniu będących w sprzedaży warzyw, owoców  (np. faktur zakupu). Z informacji udzielanych przez właścicieli wynikało, że przedmiotowe środki spożywcze warzywa, owoce zakupiono na giełdzie spożywczej w Broniszach. W związku z powyższym udzielano stosownych pouczeń w zakresie wynikających z przepisów prawnych o obowiązku  identyfikacji dostawców oraz odpowiedzialności prawnej za wprowadzenie do obrotu handlowego żywności niewiadomego pochodzenia. Ponadto w czterech wymienionych w tabeli obiektach stwierdzono sprzedaż mięsa niewiadomego pochodzenia. 

        Przyczyny zamknięcia zakładu / ograniczenia działalności 

	Zakłady, które zostały zamknięte na czas określony w całości lub w części
– w drodze decyzji z natychmiastowym trybem wykonania

	Lp
	Nazwa i adres zakładu
	Przyczyna wydania decyzji 
(zamknięcia / ograniczenia działalności)
	Sposób zakończenia sprawy

	1.

2. 

3.

4.
	Sklep spożywczy firmy Than-Len, Al. Krakowska 67c,  lok. 23/2, Jabłonowo, 05-552 Wólka Kosowska

Sklep spożywczy „Orient Market”   Al. Krakowska 67c, Jabłonowo, 05-552 Wólka Kosowska

Sklep spożywczy              firmy THAO MY Kowalska sp. z o.o., 

Ul. Nadrzeczna 31, 05-552 Wólka Kosowska 

Sklep spożywczy firmy „VINA FOODS”, ul. Nadrzeczna 5F
	Stwierdzenie odchodów gryzoni. Rażący stan sanitarno-higieniczny.

Rażący stan sanitarno-higieniczny.

Rażący stan sanitarno-higieniczny. 

Rażący stan sanitarno-higieniczny.
	Kontrola sanitarna sprawdzająca wykazała usunięcie stwierdzonych nieprawidłowości. 

Kontrola sanitarna sprawdzająca wykazała usunięcie nieprawidłowości.

Kontrola sanitarna  sprawdzająca wykazała usunięcie nieprawidłowości.

Kontrola sanitarna sprawdzająca wykazała usunięcie nieprawidłowości




W  2014r. wpłynęło 6 zasadnych  interwencji konsumentów dot. stanu sanitarno- higienicznego. 

1.  W dniu 06.03.2014r. w wyniku interwencji wniesionej do Wojewódzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Warszawie przeprowadzono ( z udziałem przedstawiciela WSSE) w sklepie usytuowanym w Baniosze czynności kontrolne. W trakcie czynności kontrolnych przeprowadzonych stwierdzono szereg nieprawidłowości sanitarno-higienicznych, technicznych i przeterminowaną żywność. Właściciela sklepu ukarano mandatem karnym oraz zobowiązano do wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem zdrowotnym sprzedawanej żywności. Produkty przeterminowane zostały wycofane z obrotu handlowego. Ponadto wystosowano decyzję administracyjną nakazującą usunięcie nieprawidłowości stwierdzonych w trakcie czynności kontrolnych. Kontrola sprawdzająca wykazała częściowe wykonanie zaleceń oraz stwierdzono nieprawidłowości sanitarno-higieniczne. Ponownie nałożono mandat karny. Kontrola sprawdzająca wykazała usunięcie nieprawidłowości. Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. O sposobie załatwienia sprawy osoba wnosząca interwencję została poinformowana przez WSSE w Warszawie.

2. W dniu 02.05.2014 r. wniesiono pocztą elektroniczną  interwencję dotyczącą niewłaściwej jakości i przeterminowanej żywności sprzedawanej w sklepie spożywczym pn. „Delikatesy …” usytuowanym w Piasecznie.  W trakcie czynności kontrolnych przeprowadzonych w dniu 07.05.2013r. stwierdzono szereg nieprawidłowości sanitarno-higienicznych, m.in.  przeterminowaną żywność. Właściciela sklepu ukarano mandatem karnym oraz zobowiązano do wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem zdrowotnym sprzedawanej żywności. Produkty przeterminowane zostały wycofane z obrotu handlowego i przekazane do utylizacji.  W trakcie przeprowadzonej  kontroli sprawdzającej nie stwierdzono w sprzedaży żywności przeterminowanej. Nieprawidłowości w zakresie stanu sanitarno-higienicznego usunięto. Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. O sposobie załatwienia sprawy osobę skarżącą  poinformowano pisemnie. 

3. W dniu 05.05.2014r. wniesiono pocztą elektroniczną interwencję dotyczącą niewłaściwych warunków sanitarno-higienicznych, stwierdzenia przeterminowanej żywności w sklepie spożywczym usytuowanym w Piasecznie, ul. Szkolna. W trakcie czynności kontrolnych przeprowadzonych w dniu 14.05.2014r. stwierdzono szereg nieprawidłowości sanitarno-higienicznych. Przeterminowanej żywności nie stwierdzono. Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym i  zobowiązano do wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem zdrowotnym sprzedawanej żywności.  Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. O sposobie załatwienia poinformowano pisemnie. Kontrola sanitarna sprawdzająca  wykazała usunięcie nieprawidłowości.

4. W dniu 04.07.2014r. wniesiono pocztą elektroniczną interwencję dotyczącą nieprawidłowości sanitarno-higienicznych w sklepie spożywczym usytuowanym w S. W trakcie czynności kontrolnych przeprowadzonych w dniu 15.07.2014r. stwierdzono szereg nieprawidłowości sanitarno-higienicznych. Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym i  zobowiązano do wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem zdrowotnym sprzedawanej żywności.  Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. O sposobie załatwienia poinformowano pisemnie. Kontrola sanitarna sprawdzająca  wykazała usunięcie nieprawidłowości.
5. W dniu 16.07.2014 r. Państwowy Wojewódzki Inspektor Sanitarny w Warszawie przekazał wniesioną pocztą elektroniczną interwencję dotyczącą nieprawidłowości sanitarno-higienicznych w sklepie spożywczym usytuowanym w Woli Mrokowskiej. W trakcie czynności kontrolnych przeprowadzonych w dniu 27.07.2014r. stwierdzono szereg nieprawidłowości sanitarno-higienicznych. Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym i zobowiązano do wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem zdrowotnym sprzedawanej żywności. Ponadto wystosowano decyzję administracyjną nakazującą usunięcie nieprawidłowości stwierdzonych w trakcie czynności kontrolnych.  Kontrola sanitarna sprawdzająca  wykazała częściowe usunięcie nieprawidłowości. Sprawa w toku. Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. O sposobie załatwienia poinformowano pisemnie. 
6. W dniu 21.08.2014 r. wniesiono telefoniczną interwencję dotyczącą nieprawidłowości w zakresie stanu sanitarno-technicznego w sklepie usytuowanym w Głoskowie. W trakcie czynności kontrolnych przeprowadzonych w 10.09.2014r. stwierdzono szereg  nieprawidłowości sanitarno-higienicznych Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym i  zobowiązano do wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem zdrowotnym sprzedawanej żywności.  Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. O sposobie załatwienia poinformowano pisemnie. Kontrola sanitarna sprawdzająca  wykazała usunięcie nieprawidłowości.

W trakcie czynności kontrolnych w sklepach wycofano z obrotu handlowego żywność przeterminowaną i z oznakami zepsucia. Ww. żywność przekazana została do specjalistycznej firmy celem poddania  procesowi utylizacji. Stosowną dokumentację przekazywano do Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Piasecznie. 

W ramach urzędowej kontroli żywności pobrano do badań laboratoryjnych 31 próbek żywności.  Badania nie wykazały nieprawidłowości w zakresie badanych parametrów.

W 2014 r. PPIS w Piasecznie otrzymał 57 zgłoszeń w ramach systemu RASFF. 4 zgłoszenia zostały wycofane z systemu RASFF, 6 powiadomień dotyczyło wyrobów do kontaktu z żywnością

Zanotowano 47 zgłoszeń dotyczących obiektów obrotu żywnością: sklepy spożywcze, hipermarket, supermarkety, magazyny hurtowe:

- 32  powiadomień alarmowych,

- 15 powiadomień informacyjnych.

W ramach systemu RASFF wycofano z obrotu handlowego, przykładowo:
-  13 szt. po 1 kg. produktu  pn. „Mąka  Kukurydziana” nr partii 135/01 2D, data przydatności do spożycia: 02.08.2014 r., Zakład Konfekcjonowania w Ostrołęce, ul. Przemysłowa 1,  Melvit S.A, 02-390  Warszawa, ul. Grójecka 194/91. Ze względu na stwierdzenie przekroczenia    dopuszczalnego  dopuszczalnego poziomu fumonizyn ( suma B1 i B2). 

-  26 kg produktu pn.  „Mąka kukurydziana Melvit”, nr partii: 44/02 17D, termin przydatności do spożycia: 17.08.2014 ze względu na  stwierdzenia obecności substancji alergennej – glutenu.  

Obiekty obrotu żywnością - Super i hipermarkety. 
Na terenie działalności tutejszej stacji znajduje się:

1  hipermarket : AUCHAN w Piasecznie, 26  supermarketów, 2 sklepy sieci TESCO: Piaseczno, ul. Kusocińskiego 2 i  Góra Kalwaria, ul. Pijarska, 2 sklepy sieci LIDL Piaseczno, ul. Okulickiego 3,  Konstancin-Jeziorna, ul. 1000-Lecia Państwa Polskiego,1 sklep sieci  KAUFLAND Piaseczno, ul. Okulickiego 10, 12 sklepów sieci BIEDRONKA, 2 sklepy sieci  Delikatesy ALMA:   Piaseczno, ul. Wojska Polskiego 17, Konstancin-Jeziorna, ul. Wojska Polskiego 3 ,  1 sklep sieci  CARREFOUR,   Józefosław, ul. Julianowska 67A, 2 sklepy sieci Piotr i Paweł Józefosław, ul. Geodetów 23, Konstancin-Jeziorna, ul. Warszawska 171, 1 sklep SIMPLY MARKET Konstancin-Jeziorna, ul. Warszawska  - zatwierdzony w 2012 r., 1 sklep  sieci API Market Konstancin,  ul. Warszawska 63;  1 sklep sieci Supersam - Józefosław, ul. Urocza 14, 1 sklep BOMI - Konstancin-Jeziorna, ul. Świetlicowa. W ww. nie stwierdzono nieprawidłowości w zakresie identyfikowalności dostawców. Dokumenty świadczące o pochodzeniu żywności np. faktury zakupu okazywano przedstawicielowi inspekcji sanitarnej w trakcie trwania czynności kontrolnych. W supermarketach i hipermarkecie w ramach urzędowej kontroli żywności i monitoringu pobrano 107 próbek  do badań laboratoryjnych. Nie stwierdzono nieprawidłowości w zakresie badanych parametrów. Supermarketów i hipermarketu nie wyznaczono do prowadzenia wzmożonego nadzoru sanitarnego przez PIS. 

W roku 2014r. do PSSE w Piasecznie wniesiono 4 zasadne interwencje dotyczące nieprawidłowości w zakresie stanu sanitarno-higienicznego.

1. W dniu 30.04.2014 r. wniesiono pocztą elektroniczną interwencję dot. niewłaściwych warunków sanitarno-higienicznych w supermarkecie sieci „Biedronka”. W trakcie czynności kontrolnych przeprowadzonych w dniu 15.05.2014r. stwierdzono szereg nieprawidłowości sanitarno-higienicznych. Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym. Zobowiązano do wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem zdrowotnym sprzedawanej żywności. Kontrola sanitarna sprawdzająca wykazała usunięcie nieprawidłowości.  Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. O sposobie załatwienia interwencji osobę skarżącą poinformowano pisemnie.  

2. W dniu 13.06.2014r. wniesiono pocztą elektroniczną interwencję dotyczącą wprowadzenia do obrotu handlowego niewłaściwej jakości środków spożywczych w supermarkecie pn. „Delikatesy ” usytuowanym w Konstancinie-Jeziorna. W trakcie czynności kontrolnych przeprowadzonych w dniu 01.07.2014r. stwierdzono szereg nieprawidłowości sanitarno-higienicznych, m.in. przeterminowaną żywność Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym. Żywność przeterminowaną – ryby świeże poddano procesowi utylizacji. Zobowiązano do wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem zdrowotnym sprzedawanej żywności. Kontrola sanitarna sprawdzająca wykazała usunięcie nieprawidłowości.  Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. O sposobie załatwienia poinformowano pisemnie. 

3.  W dniu 01.07.2014r. Państwowy Wojewódzki Inspektor Sanitarny w Warszawie przekazał interwencję dotyczącą niewłaściwej jakości środków spożywczych wprowadzonych do obrotu handlowego w supermarkecie sieci „Biedronka”.  W wyniku przeprowadzonej w dniu 02.07.2014r. kontroli sanitarnej stwierdzono szereg nieprawidłowości sanitarno-higienicznych. Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym. Zobowiązano do wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem zdrowotnym sprzedawanej żywności. Kontrola sanitarna sprawdzająca wykazała usunięcie nieprawidłowości. Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. O sposobie załatwienia poinformowano pisemnie.

4. W dniu 01.07.2014r. konsument  zgłosił osobiście interwencję dot. niewłaściwej jakości – nieświeży, chemiczny zapach produktu pn.:„Łosoś norweski wędzony” zakupionego w hipermarkecie „Auchan Polska Sp. z o.o.”. W trakcie czynności kontrolnych otwarto opakowanie produktu będącego przedmiotem interwencji. Stwierdzono intensywny nieświeży zapach, próbka został przekazana do badań laboratoryjnych w zakresie oceny organoleptycznej. Badanie potwierdziło „intensywny zapach zepsucia”. W związku z powyższym partię ww. produktu przekazano do utylizacji. Ponadto powiadomiono Powiatowego Lekarza Weterynarii, na którego terenie znajduje się zakład produkcyjny. Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. O sposobie załatwienia poinformowano pisemnie.

Kioski na targowiskach sprzedające mięso. 
Kiosków sprzedających mięso na targowiskach nie wyznaczono do prowadzenia wzmożonego nadzoru sanitarnego przez PIS W kioskach  nie pobierano próbek żywności do badań laboratoryjnych. Zamknięcia / ograniczenia działalności  kiosków  nie było.

W roku 2014 wpłynęła  zasadna interwencja konsumentów dot. stanu sanitarno-higienicznego.

W dniu 08.08.2014r. wpłynęła interwencja dotycząca nieprawidłowości w zakresie stanu sanitarno-higienicznego żywności sprzedawanej w kiosku usytuowanym na targowisku w Piasecznie, ul. Jana Pawła II. W wyniku przeprowadzonej w dniu 22.08.2014r. kontroli sanitarnej stwierdzono szereg nieprawidłowości sanitarno-higienicznych. Osoby odpowiedzialne ukarano mandatami karnymi. Zobowiązano do natychmiastowego usunięcia nieprawidłowości i wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem sprzedawanej żywności. Kontrola sanitarna sprawdzająca wykazała usunięcie nieprawidłowości. Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. O sposobie załatwienia sprawy osobę skarżącą poinformowano pisemnie.
Obiekty żywienia zbiorowego – otwarte. 

W trakcie czynności kontrolnych przeprowadzonych w obiektach  usytuowanych w Chińskim Centrum Handlowym w Wólce Kosowskiej stwierdzono nieprawidłowości w zakresie identyfikacji  żywności wyprodukowanej w krajach azjatyckich. Na opakowaniach stwierdzano brak na etykietach  informacji w języku polskim (nazwy produktu, sposobu przechowywania, składu, terminu przydatności do spożycia). W związku z powyższym zgodnie z normami prawnymi stosowano sankcje: wycofanie z obrotu żywności nieprawidłowo oznakowanej. Ponadto nie stwierdzono nieprawidłowości w zakresie identyfikowalności dostawców żywności wyprodukowanej w Polsce lub we Wspólnocie Europejskiej.  Ok. 70%  zakładów typu otwartego będących pod nadzorem tut. stacji prowadzi produkcję potraw na bazie surowców i półproduktów serwowanych w naczyniach stołowych wielorazowego użytku. Natomiast w ok. 30% zakładach produkcja oparta jest na półproduktach i wyrobach gotowych serwowanych w naczyniach stołowych jednorazowego użytku.
	Obiekty o złym stanie higieniczno-sanitarnym wyznaczone do prowadzenia  wzmożonego nadzoru

	Lp.
	Nazwa i adres zakładu
	Wyniki podjętych działań

	1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.


	Bar „Trang An”, ul. Nadrzeczna 16A, hala GD 3 lok. 35, 05-552 Wólka Kosowska

Bar „Pho-Hien”, ul. Marii Świątkiewicz  60,

05-552 Wólka Kosowska

Bar „Hanoi”, ul. Nadrzeczna 7c, 05-552 Wólka Kosowska 

Bar firmy „Yen Bea” ul. Nadrzeczna 7A

Bar firmy Huaqiao” sp. z o.o,  ul. Nadrzeczna16 lok. H-3/G-37,  05-552 Wólka Kosowska

Bar „Quan-Ngon” ul. Nadrzeczna 3J, 05-552 Wólka Kosowska

Bar „Pho Phien”, ul. Marii Świątkiewicz 60, 05-552 Wólka Kosowska
	W wyniku przeprowadzonej kontroli sanitarnej kompleksowej stwierdzono szereg  rażących  nieprawidłowości sanitarno-higienicznych. Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym. Kontrola sprawdzająca wykazała znaczną poprawę, nieprawidłowości usunięto. (zmiana najemcy lokalu) Kontrola tematyczna wykazała szereg nieprawidłowości Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym. Kontrola sprawdzająca wykazała znaczną poprawę, nieprawidłowości usunięto.

W wyniku przeprowadzonej kontroli sanitarnej kompleksowej stwierdzono szereg  rażących  nieprawidłowości sanitarno-higienicznych. Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym. Kontrola sprawdzająca wykazała znaczną poprawę, nieprawidłowości usunięto. 

Zmiana najemcy lokalu. W wyniku przeprowadzonej kontroli sanitarnej tematycznej nie stwierdzono  rażących  nieprawidłowości sanitarno-higienicznych. usunięto. 

Bar zlikwidowany

W wyniku przeprowadzonej kontroli sanitarnej kompleksowej stwierdzono szereg  rażących nieprawidłowości sanitarno-higienicznych. Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym. Kontrola sprawdzająca wykazała znaczną poprawę, nieprawidłowości usunięto. 

Kontrola tematyczna przeprowadzona w zakresie oceny stanu sanitarno-higienicznego wykazała także szereg  rażących  nieprawidłowości sanitarno-higienicznych.  Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym. Następna kontrola sprawdzająca wykazała znaczną poprawę, nieprawidłowości usunięto.

Kontrola tematyczna przeprowadzona w zakresie oceny stanu sanitarno-higienicznego wykazała także szereg  rażących  nieprawidłowości sanitarno-higienicznych . Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym.  Następna kontrola sprawdzająca wykazała znaczną poprawę, nieprawidłowości usunięto.

Przeprowadzona kontrola kompleksowa wykazała rażące nieprawidłowości. Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym. Kontrola sprawdzająca nie wykazała usunięcia nieprawidłowości. W związku z powyższym ponownie osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym. Następna kontrola sprawdzająca wykazała znaczną poprawę, nieprawidłowości usunięto. 




	Zakłady, które zostały zamknięte na czas określony w całości lub w części
– w drodze decyzji z natychmiastowym trybem wykonania

	Lp
	Nazwa i adres zakładu
	Przyczyna wydania decyzji 
(zamknięcia / ograniczenia działalności)
	Sposób zakończenia sprawy

	1.

2.


	Bar pn. „Bar Chiński usytuowany na parkingu, ul. Nadrzeczna 16, 05-552 Wólka Kosowska 

Restauracja XY


	Obiekt zamknięto ze względu na  stwierdzenie obecności szkodników -prusaków

W obiekcie stwierdzono rażące nieprawidłowości w zakresie stanu sanitarno-higienicznego. Nałożono mandat karny. W wyniku przeprowadzonej kontroli sanitarnej sprawdzającej stwierdzono ponownie rażące nieprawidłowości w zakresie stanu sanitarno-higienicznego. Odchody  gryzoni. W związku z powyższym w drodze decyzji administracyjnej wstrzymano produkcję do czasu usunięcia nieprawidłowości.
	W wyniku przeprowadzonej kontroli sanitarnej sprawdzającej stwierdzono usunięcie nieprawidłowości. Ponadto okazano dokumentację świadczącą o przeprowadzeniu procesów DDD. W obiekcie wznowiono działalność.

W wyniku ponownej przeprowadzonej kontroli sanitarnej sprawdzającej stwierdzono usunięcie nieprawidłowości. W obiekcie wznowiono działalność. 




Do PSSE wpłynęło 8 zasadnych  interwencji konsumentów dot. stanu sanitarno-higienicznego.


1.  W dniu 28.03.2014r. wpłynęła interwencja dot. serwowania nieświeżych kurczaków w barze azjatyckim usytuowanym w Piasecznie. W wyniku przeprowadzonej w dniu 03.04.2014r. kontroli sanitarnej stwierdzono szereg nieprawidłowości dot. stanu sanitarno-higienicznego.   W związku z powyższym osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym. Zobowiązano do natychmiastowego usunięcia nieprawidłowości i wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem produkowanych potraw. Ponadto w obiekcie prowadzona była działalność niezgodnie z wydaną przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Piasecznie decyzją zatwierdzającą. Kontrola sprawdzająca wykazała  usunięcie nieprawidłowości Kontrola sanitarna sprawdzająca wykazała  usunięcie nieprawidłowości O sposobie załatwienia interwencji osobę skarżącą poinformowano pisemnie. Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki.  

2.  W dniu 14.04.2014r. e-mailem wpłynęła interwencja dot. niewłaściwej jakości pizzy zakupionej w pizzerii usytuowanej w Konstancinie-Jeziorna. W wyniku przeprowadzonych w dniu  30.04.2014r. czynności kontrolnych  stwierdzono szereg nieprawidłowości dot. stanu sanitarno-higienicznego. W związku z powyższym osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym. Zobowiązano do natychmiastowego usunięcia nieprawidłowości i wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem produkowanych potraw. O sposobie załatwienia interwencji osobę skarżącą poinformowano pisemnie. Kontrola sprawdzająca wykazała usunięcie nieprawidłowości. Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. 

3.  W dniu 29.04.2014r. wpłynęła interwencja dot. niewłaściwej jakości potrawy w barze usytuowanym w Baniosze. W wyniku przeprowadzonych w dniu 22.02.2013 r. czynności kontrolnych  stwierdzono szereg nieprawidłowości dot. stanu sanitarno-higienicznego.  Ponadto stwierdzono, że w obiekcie prowadzona jest działalność bez wpisu do rejestru zakładów podlegających kontroli Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego  w Piasecznie. W związku z powyższym osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym oraz skierowano do Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego w Warszawie wniosek o nałożenie kary pieniężnej. Zobowiązano do natychmiastowego usunięcia nieprawidłowości i wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem produkowanych potraw. Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. O sposobie załatwienia interwencji poinformowano pisemnie. 

4. W dniu 12.05.2014r. wpłynęła poczta elektroniczną interwencja dot. nieprawidłowości w zakresie stanu sanitarno-higienicznego w lokalu gastronomicznym usytuowanym w Piasecznie. W trakcie czynności kontrolnych przeprowadzonych w dniu 20.05.2014 r. stwierdzono szereg nieprawidłowości sanitarno-higieniczne. W  związku z powyższym osobę odpowiedzialną ukarano mandatem oraz zobowiązano do wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem produkowanych potraw.  Kontrola sanitarna sprawdzająca  wykazała  usunięcie nieprawidłowości. Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. O sposobie załatwienia poinformowano pisemnie.
 5. W dniu 29.09.2014r. wpłynęła telefoniczna anonimowa interwencja dot. podejrzenia zatrucia pokarmowego po spożyciu obiadu w restauracji usytuowanej w Konstancinie-Jeziornej. W trakcie przeprowadzonej w dniu   16.10.2014 r. kontroli sanitarnej stwierdzono szereg rażących nieprawidłowości dot. stanu  sanitarno-higienicznego. W związku z powyższym osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym oraz wszczęto postępowanie administracyjne. W formie decyzji nakazującej zamknięcie zakładu do czasu usunięcia nieprawidłowości  wymienionych w protokole z kontroli sanitarnej. W wyniku przeprowadzonej kontroli sanitarnej sprawdzającej stwierdzono częściowe usunięcie nieprawidłowości. Obiekt zamknięty. Ponowna kontrola sanitarna sprawdzająca wykazała usunięcie nieprawidłowości sanitarno-higienicznych, okazano dokumentację świadczącą o przeprowadzeniu procesów DDD. Zobowiązano do wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem produkowanych potraw. Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. 

6. W dniu 01.12.2014r. wpłynęła pocztą elektroniczną interwencja dot. nieprawidłowego stanu sanitarnego w barach usytuowanych Chińskim Centrum Handlowym w Wólce Kosowskiej. Przeprowadzone w dniu 03.12.2014r. kontrola sanitarna wykazała szereg rażących nieprawidłowości sanitarno-higienicznych. Osoby odpowiedzialne ukarano mandatami karnym oraz zobowiązano do wzmożenia nadzoru nad bezpieczeństwem produkowanej żywności.  Kontrola sprawdzająca wykazała  usunięcie nieprawidłowości. Interwencję załatwiono bez zbędnej zwłoki. O sposobie załatwienia poinformowano pisemnie i przesłano pocztą elektroniczną.

Obiekty żywienia zbiorowego zamkniętego - bloki żywienia w szpitalach – żywienie w systemie cateringowym. 
Nie stwierdzono nieprawidłowości dotyczących identyfikowalności dostawców. Potrawy dostarczane są przez firmy cateringowe będące pod nadzorem inspekcji sanitarnej specjalistycznymi środkami transportu w pojemnikach, termotorbach, termoportach. Serwowanie potraw prowadzone jest w naczyniach wielokrotnego użytku. Proces mycia i dezynfekcji naczyń stołowych prowadzony jest na miejscu, zgodnie z dobrą praktyką higieniczną. Obiektów żywienia zbiorowego zamkniętego – bloki żywienia w szpitalach – żywienie w systemie cateringowym nie wyznaczono do prowadzenia wzmożonego nadzoru sanitarnego. W blokach żywienia w szpitalach – żywienie w systemie cateringowym nie pobierano próbek żywności do badań laboratoryjnych.
Nadzór nad suplementami diety. 
Na terenie działalności Powiatowej Stacji Sanitarno -Epidemiologicznej  w Piasecznie znajduje się 2 producentów suplementów diety. Natomiast objętych nadzorem jest 16 dystrybutorów, w tym 9 podmiotów działających na rynku spożywczym prowadzących sprzedaż przez Internet.                                                                       

W dniu 17.06.2014r. upoważniony przedstawiciel Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Piasecznie dokonał kontroli sanitarnej w siedzibie firmy Centrum Odżywek ZZ. Podczas kontroli sanitarnej stwierdzono i zapisano w protokole nieprawidłowości dotyczące znakowania suplementu diety pn.: „Tested Omega”. W następstwie stwierdzonych nieprawidłowości Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Piasecznie wystosował wniosek do Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego w Warszawie  o nałożenie kary pieniężnej na ww. firmę z art. 104 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia. Państwowy Wojewódzki Inspektor Sanitarny w Warszawie po zapoznaniu się z aktami sprawy wymierzył firmie karę pieniężną w wysokości 3 tys. zł.

Graniczna kontrola sanitarna
Na terenie powiatu Piaseczno w 2014r. znajdowało się:

-    1  firma importująca środki spożywcze

-    3  firmy eksportujące środki spożywcze
   -    3  firmy importujących materiały i wyroby przeznaczone do kontaktu z żywnością

W 2014r. nie wydano  decyzji zakazujących wprowadzenia do obrotu na teren wspólnoty artykułu 

importowanego z krajów trzecich. 

W 2014r. oceniono następujący asortyment żywności:
1) dot. importu tj.: dietetyczne środki spożywcze specjalnego przeznaczenia medycznego (31), suplementy diety (34), 
2) dot. eksportu tj.: suplementy diety (1), słodycze (38) , soki (3).  

W 2014r. najwięcej  świadectw  jakości zdrowotnej wydano dla: słodyczy, suplementów diety oraz dietetycznych środków spożywczych  specjalnego przeznaczenia medycznego. 

Łączna liczba wytwórni materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością w 2014 roku wynosiła 3 w tym: 1 wytwórnia produkowała materiały z tworzyw sztucznych, a 2 opakowania z kartonu i papieru. 

W dniu 21.11.2014r. wpłynęło pismo od Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Białogardzie dotyczące wprowadzania do obrotu przez firmę JUN HAO Sp. z  o.o. ul. Nadrzeczna 14, 05-552 Wólka Kosowska wyrobów ceramicznych częściowo oznakowanych lub bez oznakowania oraz braku deklaracji zgodności dla tych artykułów. W trakcie przeprowadzonej kontroli zabezpieczono 1059 sztuk wyrobów ceramicznych (miseczki, kubki, zestawy do kawy i herbaty) nie posiadających oznakowania oraz dokumentów potwierdzających pochodzenie tych artykułów. W związku z powyższym wydano decyzję administracyjną nakazującą zaprzestania wprowadzania do obrotu artykułów ceramicznych do czasu zapewnienia prawidłowego oznakowania i przedstawienia w PSSE w Piasecznie dokumentów potwierdzających pochodzenie wyrobów. Aktualnie postępowanie jest w toku.

W ramach systemu RASFF prowadzono 6 spraw dotyczących wycofywania  z obrotu handlowego materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością . 

Nadzorowano wycofywanie 3 rodzajów wyrobów – z tworzywa sztucznego (melaminy) oraz 3 – z metali. Wyroby  z tworzyw wycofywano ze względu na migrację formaldehydu do 3% kwasu octowego z 1 metalu ze względu na  migrację niklu. Dwa postępowania dotyczyły niewłaściwej jakości wyrobów z metali tj. złuszczania się powłoki w ,,Ręcznej maszynce do mielenia mięsa” oraz ,,Młynku do kawy”. 
Współpraca z Inspekcją Weterynaryjną oraz innymi organami kontroli
W Sekcji HŻŻiPU  PSSE Piaseczno obowiązuje porozumienie zawarte w dniu 11.04.2014r. pomiędzy Państwowym Powiatowym Inspektorem Sanitarnym w Piasecznie, a Powiatowym Lekarzem Weterynarii w Piasecznie  o współdziałaniu i współpracy organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej i organów Inspekcji Weterynaryjnej. W trakcie spotkania w dniu 11.04.2014r. dokonano weryfikacji list zakładów będących pod wspólnym nadzorem PIS i IW. Omówiono system nadzoru nad zakładami wspólnie kontrolowanymi w świetle interwencji zgłaszanych przez klientów. 

W roku sprawozdawczym przeprowadzone  zostały dwie   wspólne kontrole  z Inspekcją Weterynaryjną w zakładach znajdujących się na liście zakładów będących pod wspólnym nadzorem PIS i PIW-et w zakresie prawidłowości sprzedaży artykułów spożywczych pochodzenia zwierzęcego. Oceniono stan sanitarno – higieniczny obiektów, dokumentację z zakresu GHP i HACCP ze szczególnym uwzględnieniem procedur dotyczących identyfikowalności wyrobów,  postępowania z wyrobem niezgodnym oraz ochrony zakładów przed szkodnikami. 

Ponadto w bieżącym roku przeprowadzona została kontrola interwencyjna  z udziałem przedstawiciela Powiatowej Inspekcji Weterynaryjnej w sklepie spożywczym prowadzonym przez  obywatela Wietnamu, w wyniku której zostały zabezpieczone i przekazane do utylizacji artykuły spożywcze pochodzenia zwierzęcego . 

Zgodnie z podpisanym porozumieniem przekazywano do IW informacje dotyczące podejrzenia prowadzenia nielegalnej  produkcji wędlin oraz materiału paszowego jak również odbioru odpadów pochodzenia zwierzęcego. 

Współpraca z innymi organami kontroli
W 2014r. współpraca z przedstawicielami Nadwiślańskiego Oddziału Straży Granicznej dotyczyła zakresu związanego z podejrzeniem nielegalnego wprowadzania do obrotu mięsa i produktów pochodzenia zwierzęcego. Przeprowadzono cztery kontrole w sklepach spożywczych prowadzonych przez obywateli Wietnamu. Koordynatorem działań prowadzonych tego dnia był Komendant Nadwiślańskiego Oddziału Straży Granicznej. Poza tym  w 2014r. na wniosek Komendy Powiatowej Policji w Piasecznie przeprowadzono postępowanie wyjaśniające w Domu Dla Osób Bezdomnych i Najuboższych MONAR – MARKOT w Bobrowcu. Interwencja dotyczyła stanu sanitarnego obiektu i warunków przygotowywania posiłków dla pensjonariuszy. O wynikach kontroli poinformowano Komendę Policji w Piasecznie. Ponadto w ramach współpracy przeprowadzano kontrole przy współudziale Straży Miejskiej na tutejszych targowiskach .

Współpraca z mediami
 
W br. pracownicy sekcji HŻŻiPU przeprowadzili wspólną kontrolę z przedstawicielami Nadwiślańskiego Oddziału Straży Granicznej w 4 sklepach obywateli Wietnamu w związku z podejrzeniem nielegalnego wprowadzania do obrotu mięsa i produktów pochodzenia zwierzęcego. Ponieważ w/w kontrola potwierdziła podejrzenie pracownicy udzielali wywiadów do gazet: „Gazeta Wyborcza”, „Fakt”, „Super Expres” , „Kurier Południowy”, „Nad Wisłą” oraz do  radia - RMF FM, Radio Zet  i telewizji - Super Stacja, TVN i Polsat.
Działalność z zakresu Higieny Żywienia. 

W czasie przeprowadzanych bieżących kontroli w obiektach żywienia zamkniętego głównie w żłobkach, przedszkolach, szkołach poddawano ocenie jadłospisy. Oceniano różnorodność posiłków ich skład – zawartość białka, tłuszczów, węglowodanów, składników mineralnych, witamin. Wnoszone uwagi (głównie w placówkach niepublicznych) dotyczyły braków w diecie  - serów twarogowych, ryb, kasz gruboziarnistych, niedoboru warzyw i owoców oraz nadmiar produktów wysoko przetworzonych – gotowe płatki śniadaniowe, pasztety, parówki, czekolada typu Nutella. W obiektach tych udzielano informacji o zalecanych normach  żywieniowych dla poszczególnych grup wiekowych. 

Poza tym polecano posiłkowanie się specjalistycznymi poradnikami dotyczącymi prawidłowego żywienia dzieci i młodzieży.
          W 2014 r.  oceny jadłospisów  w obiektach żywienia zamkniętego przeprowadzono w: 2 żłobkach, 16 przedszkolach, 19 szkołach, 1 sanatorium, 4 domach opieki społecznej i 6 szpitalach.

Osiągnięcia PIS
         W 2014r wykonano wszystkie zaplanowane zamierzenia, w  których uwzględniono wytyczne otrzymane z GIS i PWIS. Wykonano roczny plan pobierania próbek przewidzianych na 2014r.  Przeprowadzano szereg kontroli  mających na celu poprawę stanu sanitarnego, bezpieczeństwa produkcji i dystrybucji żywności. Głównie były to kontrole interwencyjne  w Centrum Chińsko-Wietnamskim w Wólce Kosowskiej. Ponadto w trakcie kontroli bloków żywieniowych w placówkach oświatowych przeprowadzano indywidualne szkolenia dla osób odpowiedzialnych za produkcje posiłków dla dzieci i młodzieży w celu zapewnienia prawidłowego żywienia.

Trudności
Jednym z problemów wpływających na pracę w tutejszej stacji jest jej położenie, obejmuje on bardzo rozległy teren na którym dostępność środków komunikacji miejskiej jest bardzo ograniczona. Poza tym na terenie naszej działalności w Wólce Kosowskiej znajduje się Centrum Chińsko-Wietnamskie, gdzie prowadzona jest  działalność gastronomiczna oraz dystrybucyjna tj. sprzedaż artykułów spożywczych, kosmetyków i przedmiotów użytku. W obiektach tych niejednokrotnie kontrole są utrudnione ze względu na nieznajomość języka polskiego oraz przepisów Prawa Krajowego i Wspólnotowego przez właścicieli i pracowników obiektów. Poza tym niewystarczająca ilość pracowników w stosunku do ilości obiektów przy konieczności przeprowadzania kontroli w 1 obiekcie przez 2 osoby (w związku z pomówieniami oraz niebezpieczeństwem agresji słownej). Duża ilość tematów przesłanych  do realizacji zobowiązujących nas do wykonania w krótkim okresie czasu w ramach podejmowanych działań w ramach systemu  RASFF, RAPEX , pobór prób .
Podsumowanie i wnioski

W 2014r. w Powiecie Piaseczyńskim znajdowało się 1586  obiektów podlegających kontroli sekcji HŻŻiPU w obiektach tych zaplanowano 131 kontroli kompleksowych -  wykonano 130 (1 kontrola nie wykonana – obiekt zlikwidowano). Poza tym wykonano 257 kontroli tematycznych, 68 interwencyjnych, 35 sprawdzających .

Wykonanie powyższych kontroli związane było z:

-  koniecznością  podejmowania działań w ramach systemu RASFF i RAPEX ,

-  interwencji telefonicznych , e-mailowych  jak również pisemnych składanych przez 
   niezadowolonych klientów,

- koniecznością wydawania świadectw firmom importującym , eksportującym  żywność oraz  
  materiały i wyroby przeznaczone do kontaktu z żywnością.
    
   W 2014 r realizowane były założenia planu zasadniczych przedsięwzięć:

- przestrzegane było stosowanie obowiązujących przepisów prawa,

- prowadzone były szkolenia wewnętrzne zapoznające z  aktualnymi  przepisami prawnymi.

- wzmożony był nadzór nad obiektami obrotu i produkcji żywności, które wykazywały zły
  stan sanitarny,

- prowadzono ocenę posiłków w szkołach i przedszkolach na podstawie dokumentacji
  żywieniowej,

- wzmożono nadzór nad znakowaniem środków spożywczych,

- współpracowano z Inspekcją Weterynaryjną ,

- realizowany był plan przy pobieraniu próbek badania żywności w ramach urzędowej 
  kontroli żywności i monitoringu,

- na bieżąco wydawane były świadectwa  importowe i eksportowe na środki spożywcze i 
  materiały przeznaczone do kontaktu z żywnością. 
 W roku 2014 wydano 108 świadectw, oceniono 107 partii żywności i 32 materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
Sekcja Higieny Komunalnej
Jakość wody przeznaczonej do spożycia
Powiat Piaseczno zwodociągowany jest w 99,2 %. Z 163177 mieszkańców całego powiatu                    z czego 161850 podłączonych jest do ujęć publicznych. Sukcesywnie prowadzone są działania zmierzające do zwodociągowania wszystkich miejscowości w powiecie.

Nadzorem PSSE w Piasecznie objętych było 47 stacji uzdatniania wody i 3 sieci wodociągowe.

W ciągu roku 2 sieci wodociągowe zostały podłączone do poszczególnych stacji. 

W w/w obiektach wodnych pobrano do badań: 
– 236 próbek wody do badań bakteriologicznych i 236 fizykochemicznych.
Jakość wody
W wyniku zakwestionowanych badań wydano 1 decyzję oraz wysłano 29 zawiadomień o złej jakości wody. Przedmiotem wydanej decyzji było doprowadzenie jakości wody pod względem bakteriologicznym w 1 obiekcie. Próbki wody pod względem fizykochemicznym były głównie kwestionowane ze względu na przekroczenia: mętności, żelaza, manganu, bromianów, azotanów, azotynów i niklu pod względem bakteriologicznym kwestionowane były głównie bakterie grupy coli, Escherichia coli i paciorkowce kałowe i ogólna liczba mikroorganizmów w temperaturze      220 C. 
Stan sanitarny obiektów użyteczności publicznej

W nadzorze Higieny Komunalnej jest 414 obiektów użyteczności publicznej,  przeprowadzono 280 kontroli, wystawiono 2 decyzje administracyjne, 41 decyzji płatniczych oraz 15 decyzji ekshumacyjnych,  nałożono 2 mandaty na sumę 150,00 zł, wystosowano 25 wystąpień pokontrolnych.

Decyzje administracyjne dotyczyły:
– ponadnormatywnej ilości bakterii Legionella sp. w szpitalu MCR ”Stocer” w Konstancinie ul. Wierzejewskiego 12 – zalecenie wykonano,
– zlikwidowania przekroczeń bakterii grupy coli, Escherichia coli oraz paciorkowców w szpitalu Św. Anny w Piasecznie ul. Mickiewicza 39 – zalecenie wykonano,

- 2 mandaty na kwotę 150,00 zł zostały nałożone w zakładach fryzjerskich za brak bieżącej czystości oraz brudne narzędzia.

Kontrole sprawdzające wykazały wykonanie zaleceń pokontrolnych.

Inne obiekty użyteczności publicznej
Baseny

Właściciele lub nadzorcy basenów pobierają wodę na własny koszt i systematycznie przekazują wyniki do PSSE w Piasecznie. Przeprowadzono kontrolę interwencyjna dotycząca złych warunków higieniczno – sanitarnych na basenie w Piasecznie. Zarzuty nie potwierdziły się. Bieżąca czystość pomieszczeń basenowych zachowana. Zalecono wzmożenie nadzoru nad stanem sanitarnym obiektu. Stan techniczny basenu otwartego w Zalesiu Górnym nie uległ poprawie nadal wykazywany jest jako zły pod względem technicznym (nierówności i ubytki w niecce basenowej, środki dezynfekcyjne do niecki basenowej dozowane są ręcznie). Do PSSE w Piasecznie wpłynęły 2 interwencje dotyczące złej jakości wody w basenie oraz złych warunków higieniczno-sanitarnych. Kontrole wykazały zachowanie bieżącej czystości terenu oraz pomieszczeń towarzyszących. Sprawozdania z badań wody basenowej wykazały, że woda nadaje się do kąpieli.

Stacje PKP
Stacja PKP Piaseczno administrowana jest przez Urząd Gminy w Piasecznie. Budynek  wyłączony z eksploatacji – przeprowadzany jest generalny remont. Zakończenie prac planowane jest na 31.12.2014r.
Domy pomocy społecznej
W ww. obiektach wystosowano 2 wystąpienia pokontrolne.

W związku z kontrolą nowej placówki Dom Seniora S wystosowano wystąpienie dotyczące:

- braku badania wody w kierunku Legionelli,

- braku prawidłowego pomieszczenia na odpady medyczne,

- usunięcia niepotrzebnych rzeczy z magazynku bielizny czystej,

- prawidłowe przechowywanie materiałów higienicznych mających kontakt z pacjentem.

Kontrola sprawdzająca wykazała wykonanie zaleceń pokontrolnych.


W domu opieki O wystosowano wystąpienie pokontrolne dotyczące:

- braku badania wody w kierunku Legionelli,

- braku prawidłowego pomieszczenia na odpady medyczne.

Kontrola sprawdzająca wykazała wykonanie zaleceń pokontrolnych.
Hotele, obiekty wczasowo-turystyczne
W obiektach tych mandatów nie nakładano, decyzji nie wydawano, wystosowano 1 wystąpienie pokontrolne. Wystawiono 2 opinie sanitarne -  na wniosek strony.
Baza noclegowa całoroczna 


W związku z kontrolą kwater pracowniczych w Piasecznie wystosowano                     wystąpienie dotyczące:

- zainstalowania wentylacji,

- prawidłowego wyposażenia pokoi,

- uzupełnienia zasłon zaciemniających;

- uzupełnienia koszy na śmieci w pokojach. 

Kontrole sprawdzające wykazały wykonanie zaleceń pokontrolnych.

W pozostałych obiektach remonty przeprowadzane sukcesywnie. Wszystkie pomieszczenia utrzymane czysto. W jednym z zaplanowanych obiektów nie przeprowadzono kontroli, ponieważ wg oświadczenia właściciela został on całkowicie wynajęty osobom fizycznym.
Noclegownie

Podczas przeprowadzonej kontroli interwencyjnej dotyczącej min. braku podstawowych środków czystości, zakazu korzystania z pralki przez osoby zamieszkujące w Domu dla Osób Bezdomnych i Najuboższych MONAR-MARKOT w Bobrowcu ul. Mazowiecka 76 stwierdzono, że:

- w skontrolowanych łazienkach nie stwierdzono braku podstawowych środków czystości (mydła, 
   papier toaletowy, pianki do golenia, żyletki);

- w magazynku gospodarczym znajdowała się dostateczna ilość zarówno papieru toaletowego jak 
   i mydła w płynie;

- pranie bielizny pościelowej w pralni zewnętrznej przechowywanej w wydzielonym magazynku 
   bielizny czystej na regałach w workach foliowych. Ponadto wydzielone jest dodatkowe 
   pomieszczenie do prania bielizny osobistej, gdzie za pranie odpowiada jedna osoba, która oddaje 
   ubrania właścicielom;
 W dniu kontroli stwierdzono następujące nieprawidłowości:

- brak w magazynku czystościowym środka na bazie chloru;

- w gabinecie pielęgniarskim szafka umywalkowa sparciała wymagająca naprawy lub wymiany, 
   ponadto znajdowały się tam niepotrzebne rzeczy (naczynia, ubrania, napoje). 

Nakazano natychmiastowe usunięcie. Kontrola sprawdzająca wykazała wykonanie zaleceń pokontrolnych.
Zakłady fryzjerskie, odnowy biologicznej, fryzjersko - kosmetyczne, tatuażu.

Przeprowadzono 112 kontroli, wystosowano 20 wystąpień pokontrolnych, decyzji nie nakładano, nałożono dwa mandaty w wysokości 150 zł. Zalecenia dotyczyły głównie opracowania procedur zapobiegających zakażeniom oraz ich przestrzegania. Kontrole sprawdzające wykazały wykonanie zaleceń pokontrolnych. Większość gabinetów kosmetycznych gdzie używane są narzędzia wielorazowego użytku mogące powodować naruszenie ciągłości tkanki posiadają własne autoklawy, pozostałe mają podpisane umowy na sterylizację narzędzi w sterylizatorach parowych (głównie w przychodniach). W pozostałych obiektach nie stwierdzono rażących uchybień wymagających interwencji PIS. Na przestrzeni ostatnich lat stan sanitarny miast i terenów wiejskich ulega sukcesywnej poprawie. Gminy wdrażają regulamin w zakresie utrzymania czystości i porządku.

Interwencje
           Do Sekcji Higieny Komunalnej wpłynęło 14 interwencji, które zostały załatwione bezpośrednio ewentualnie zostały przekazane do załatwienia według właściwości.
           Interwencje przekazane wg właściwości dotyczyły głównie nieprawidłowego postępowania z odpadami komunalnymi. 

Ponadto podjęto działania w sprawach dotyczących:

- nieprzyjemnych zapachów w mieszkaniach prywatnym – zrezygnowano z pomiarów;

- złe warunki sanitarne piaskownicy – wydano zalecenia administratorowi odnośnie wymianie 
   piachu;

- złe warunki związane z hodowlą koni – interwencja w części nieuzasadniona, zalecono 
   deratyzację zgodnie z regulaminem UMiG w Piasecznie oraz zwiększenie nadzoru nad stanem 
    sanitarnym działki;

- nieprawidłowych warunków sanitarnych bazy noclegowej – podczas kontroli przedstawiono 
   dokumentację z której wynika, że prowadzona działalność nie podlega nadzorowi PPIS;

- bytowania gryzoni na posesji należącej do firmy w Kolonii Warszawskiej W wyniku 
  kontroli stwierdzono, że teren prowadzonej działalności jest ogrodzony, hala zrzutu odpadów jest 

  dezynfekowana wapnem chlorowanym, firma posiada umowę z uprawnioną firmą deratyzacyjną.     

 W dniu kontroli nie stwierdzono obecności gryzoni zarówno na terenie posesji jak i wewnątrz hali 

  zrzutu odpadów.

Sekcja Higieny Pracy

Nadrzędnym celem higieny pracy jest ochrona zdrowia pracowników w miejscu i czasie pracy, w reakcjach i zachowaniu się człowieka pod wpływem różnych rodzajów pracy, bądź też różnych warunków środowiska, w których praca jest wykonywana. Cel ten realizowany jest poprzez kontrole przestrzegania przepisów określających wymagania higieniczne i zdrowotne dotyczące warunków zdrowotnych środowiska pracy, a zwłaszcza zapobieganie powstawaniu chorób zawodowych i innych chorób związanych z warunkami pracy.

Warunki pracy pracowników, monitorowane są na bieżąco poprzez:

- nadzór nad wykonywaniem pomiarów środowiskowych czynników szkodliwych i    
  uciążliwych dla zdrowia występujących w środowisku pracy,

- kontrolę przeprowadzania i aktualizowania oceny ryzyka zawodowego na stanowiskach 
  pracy,

- nadzór nad profilaktyczną opieką zdrowotną sprawowaną nad pracownikami przez lekarzy 
  medycyny pracy,

- ocenę warunków higienicznosanitarnych w kontrolowanych zakładach pracy,

- monitoring zabezpieczenia pracowników przed niekorzystnym działaniem czynników 
  szkodliwych, występujących w środowisku pracy poprzez bieżące wyposażanie ich w środki 
  ochrony indywidualnej i zbiorowej

W ewidencji Sekcji Higieny Pracy Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Piasecznie figuruje 579 zakładów, w których zatrudnionych jest 16 479 osób. W 2014r. w tych zakładach wykonano 173 kontrole i wydano 72 decyzje administracyjne. Sekcja Higieny Pracy prowadzi dokumentację niezbędną do wydania decyzji o stwierdzeniu choroby zawodowej lub o braku podstaw do jej stwierdzenia. W 2014r. sporządzono 17 ocen narażenia zawodowego. Wydano 10 decyzji o stwierdzeniu choroby zawodowej i 3 decyzje o braku podstaw do stwierdzenia choroby zawodowej. Stwierdzono następujące jednostki chorobowe: pylice płuc; nowotwory złośliwe powstałe w następstwie działania czynników występujących w środowisku pracy, uznanych za rakotwórcze u ludzi; choroby opłucnej lub osierdzia wywołane pyłem azbestu, alergiczny nieżyt nosa, przewlekłe choroby obwodowego układu nerwowego wywołane sposobem wykonywania pracy.


Przeprowadzono 82 kontrole z zakresu nadzoru nad wprowadzaniem do obrotu substancji i mieszanin chemicznych, w tym kontroli klasyfikacji mieszanin chemicznych oraz zgodności kart charakterystyki i oznakowania z obowiązującymi przepisami, a także kontrole stosowania wyżej wymienionych substancji i mieszanin w działalności zawodowej. W wyżej wymienionym zakresie wydano 7 decyzji administracyjnych.


Prowadzono nadzór nad wprowadzaniem do obrotu, właściwym sklasyfikowaniem i oznakowaniem produktów biobójczych i substancji czynnych oraz ich stosowaniem przez podmioty gospodarcze. Wykonano 16 kontroli, wydano 2 decyzje administracyjne w wyżej wymienionym zakresie.


Przeprowadzono 3 kontrole w ramach nadzoru nad prekursorami narkotyków kategorii 2 i 3. W 5 zakładach skontrolowano stanowiska pracy, na których pracownicy narażeni są na szkodliwe czynniki biologiczne.


Skontrolowano 3 zakłady pracy stosujące w działalności zawodowej substancje, mieszaniny, czynniki lub procesy technologiczne o działaniu rakotwórczym lub mutagennym, oraz przesłano do bazy Centralnego Rejestru Czynników Rakotwórczych i Mutagennych Instytutu Medycyny Pracy w Łodzi informacje z w/w zakresu. Przeprowadzono 2 kontrole oraz wydano zaświadczenia potrzebne do koncesji na obrót materiałami wybuchowymi.


Sekcja Higieny Pracy brała udział w Kampanii „ZARZĄDZANIE STRESEM I ZAGROŻENIAMI PSYCHOSPOŁECZNYMI W PRACY”. Działania polegały na rozprowadzaniu materiałów z kampanii w kontrolowanych zakładach. Podczas bieżących kontroli w zakładach pracy weryfikowane było również przestrzeganie obowiązków wynikających z ustawy z dn. 09.11.1995r. o ochronie zdrowia przed następstwami użytkowania tytoniu i wyrobów tytoniowych. 


Sekcja Higieny Pracy w zakresie współpracy z Państwową Inspekcją Pracy, Służbą Medycyny Pracy oraz innymi instytucjami wykonywała następujące czynności: 

a) w ramach postępowania w sprawach chorób zawodowych na bieżąco przesyłano do wiadomości Państwowej Inspekcji Pracy decyzje wydawane w ramach postępowania w sprawach chorób zawodowych,

b) w ramach współpracy z Mazowieckim Wojewódzkim Ośrodkiem Medycyny Pracy oraz Wojewódzkim Szpitalem Zakaźnym w Warszawie przesyłano dokumentację dotyczącą prowadzonych postępowań w sprawie chorób zawodowych,

c) przesyłano do Instytutu Medycyny Pracy w Łodzi decyzje w sprawach chorób zawodowych wydane w oparciu o orzeczenia lekarskie tej jednostki orzeczniczej oraz karty stwierdzenia chorób zawodowych,

d) przeprowadzano konsultacje z Urzędem Rejestracji Produktów Leczniczych, Wyrobów Medycznych i Produktów Biobójczych w zakresie zaklasyfikowania produktów jako biobójcze,

e) na bieżąco przekazywano dane z działalności sekcji do Wojewódzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Warszawie oraz na prośbę Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego w Warszawie przeprowadzano 1 kontrolę jednostki pływającej w celu wydania opinii higienicznosanitarnej.

f) w związku z utratą z dniem 19 lipca 2013r. mocy obowiązującej przepisu § 17 rozporządzenia Ministra Gospodarki, Pracy i Polityki Społecznej z dnia 14 listopada 2003r. w sprawie zasadniczych wymagań dla zabawek (Dz. U. z 2003r., Nr 210, poz. 2045 ze zm.) jak również brakiem odpowiednich przepisów przejściowych w rozporządzeniu Ministra Gospodarki z dnia 5 kwietnia 2011r. w sprawie zasadniczych wymagań dla zabawek (Nr 83, poz. 454 ze zm.), Prezes Urzędu Ochrony Konkurencji i Konsumentów nie mając podstaw do prowadzenia postępowań administracyjnych dotyczących zabawek i innych wyrobów zawierających niedozwolone substancje np. ftalany, przekazuje do Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego materiały z kontroli i wyniki badań akredytowanego laboratorium w celu podjęcia dalszych działań. Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny na podstawie powyższego wydaje decyzje o wycofaniu z obrotu zabawek i innych wyrobów, które mogą stanowić zagrożenie dla zdrowia ludzi. 

g) Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny prowadzi nadzór nad obrotem środkami zastępczymi, monitoruje występowanie zatruć dopalaczami.

Pracownicy Sekcji Higieny Pracy uczestniczyli w szkoleniach z zakresu:

- środków zastępczych (dopalaczy)

- czynników o działaniu rakotwórczym i mutagennym

- rozporządzenia REACH

- BHP przy wykonywaniu prac związanych z narażeniem na zranienie ostrymi 
   narzędziami

- chorób zawodowych

- programu oczyszczania kraju z azbestu

- środków zastępczych

- rozporządzenia CLP

Zapobiegawczy Nadzór Sanitarny
W zakresie Zapobiegawczego Nadzoru Sanitarnego w 2014r. wydano łącznie 486 opinii sanitarnych i decyzji.  Wydano 60 decyzji merytorycznych na dopuszczenie do użytkowania nowo powstających obiektów. Na zapotrzebowanie gmin zaopiniowano 122 planów zagospodarowania przestrzennego oraz  wydano 37 opinii sanitarnych o uznaniu bądź odstąpieniu od wykonania raportów oddziaływania przedsięwzięcia na środowisko przyrodnicze.  Uczestniczono w 168 kontrolach dopuszczających do użytkowania nowe lub adaptowane obiekty budowlane. W roku sprawozdawczym na bieżąco realizowane jest porozumienie zawarte z Powiatową Inspekcją Weterynaryjną w punktach dotyczących wspólnych działań kontrolnych. 

Na bieżąco w ciągu roku sprawozdawczego załatwiane są sprawy należące do statutowej działalności Zapobiegawczego Nadzoru Sanitarnego, tj.: uzgadnianie zakresu i stopnia szczegółowości informacji wymaganych w prognozie oddziaływania na środowisko, projektów planów zagospodarowania przestrzennego wraz z prognozą oddziaływania na środowisko oraz studium uwarunkowań i kierunków zagospodarowania przestrzennego gmin na obszarze całego Powiatu Piaseczyńskiego, uzgadnianie i zgłaszanie uwag dotyczących uwarunkowań środowiskowych inwestycji wymagających procedury wykonania raportu oddziaływania przedsięwzięć na środowisko zgodnie z wykazem Rozporządzenia Rady Ministrów z dnia 9 listopada 2010r. (Dz. U. z 2010r.  Nr 213, poz.1397), uzgadnianie dokumentacji projektowej pod względem wymagań higienicznych  i zdrowotnych, wydawanie zgody na recyrkulację powietrza w zakładach służby zdrowia, wydawanie zgody na działalność leczniczą zgłoszonych obiektów służby zdrowia, uczestniczenie w kontrolach obiektów budowlanych i dokonywanie odbiorów obiektów w myśl art. 56 Prawa Budowlanego (Dz. U. z 2013r. poz. 1409) w celu dopuszczenia ich do użytkowania przez uprawniony organ Powiatowego Nadzoru Budowlanego lub opinii sanitarnych o lokalu. W roku sprawozdawczym w ramach współpracy z Urzędami Gmin (Burmistrzowie, Wójtowie, Wydziały Architektury), Starostwem Powiatowym, Wydziałem Ochrony Środowiska, Powiatowym Nadzorem Weterynaryjnym odbywały się konsultacje telefoniczne w przypadku występujących wątpliwości, a szczególnie w przypadku opiniowania projektów miejscowych planów zagospodarowania przestrzennego. 

Sekcja Higieny Dzieci i Młodzieży

Liczba placówek pod nadzorem (ogółem): 289, w tym: 56 placówek sezonowych, w których przeprowadzono 167 kontroli.  W roku sprawozdawczym dokonano rozbudowy kilku placówek w następujących obszarach: część dydaktyczna, blok sportowy z zapleczem sanitarnym, biblioteka, zaplecze sanitarne, nowe pomieszczenia istniejącego bloku żywieniowego. 

Remonty generalne polegały na:

- modernizacji pomieszczeń po Szkole Podstawowej na Przedszkole,

- modernizacji pomieszczeń poddaszy na część dydaktyczną,

- modernizacji korytarzy, sal lekcyjnych, sanitariatów,

- malowania wszystkich pomieszczeń szkoły,

- dostosowania istniejących pomieszczeń na część dydaktyczną z zapleczem sanitarnym. 
W roku 2014 przeprowadzono oceny dostosowania mebli w 15 przedszkolach (52 oddziały – 635 stanowisk) oraz w 1 szkole podstawowej (3 oddziały – 66 stanowisk)- tak jak w ubiegłym roku nieprawidłowości nie stwierdzono. 
Dokonano oceny tygodniowych rozkładów zajęć lekcyjnych w 620 oddziałach, z czego 143 uznano za nieprawidłowe. Nieprawidłowości dotyczyły nierównomiernego rozpoczynania zajęć szkolnych (zmianowość), co występuje głównie w klasach młodszych szkół podstawowych. Porównując do roku 2013 nieprawidłowość ta wykazuje tendencję spadkową. 

W roku 2014 zjawisko zmianowości w porównaniu do lat ubiegłych wykazuje tendencję malejącą w szkołach podstawowych, natomiast lekko rosnącą w zespołach szkół i dotyczy tak jak w latach ubiegłych klas I-III szkół podstawowych.

W ramach współpracy z samorządami lokalnymi w celu dążenia do osiągnięcia lepszych warunków i pożądanych norm w placówkach oświatowo-wychowawczych w roku 2014 wystosowano 6 wystąpień pokontrolnych informujących o stwierdzonych podczas kontroli nieprawidłowościach, które są w miarę możliwości finansowych usuwane lub planowane do usunięcia. W nadzorowanych placówkach warunki pobytu dzieci i młodzieży można uznać za prawidłowe. Migracje społeczeństwa wpływają na stały przyrost mieszkańców Powiatu Piaseczyńskiego i tym samym w placówkach oświatowych liczba dzieci i młodzieży nadal wykazuje tendencję wzrostową. Samorządy pozyskują nowe pomieszczenia poprzez rozbudowę i adaptację nowych pomieszczeń na cele oświatowe. Poprawiła się infrastruktura do prowadzenia zajęć WF. Nadal jednak placówki zgłaszają problemy związane z ciasnymi szatniami, niewystarczającą powierzchnią świetlic i stołówek szkolnych oraz braku miejsca na organizację gabinetów profilaktyki zdrowotnej. 
Sekcja Epidemiologii
SEKCJA  ZWALCZANIA CHORÓB ZAKAŹNYCH

W roku 2014 Sekcja Epidemiologii – Sekcja Zwalczania Chorób Zakaźnych Powiatowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej w Piasecznie zrealizowała w następujący sposób plan pracy:

- przeprowadzono  481 wywiadów epidemiologicznych,

- współpracowano z zespołem ds. zakażeń szpitalnych (PSSE w Piasecznie nadzoruje 6 szpitali),

- współpracowano z Inspekcją Weterynaryjną w zakresie prowadzenia czynnego nadzoru nad 
   pogryzieniami oraz zgłaszalnością chorób odzwierzęcych,

- wszystkie podległe placówki dwukrotnie otrzymały informację o obowiązku zgłaszania do PSSE 
   chorób zakaźnych,

- systematycznie sprawowano nadzór nad zgłaszanymi przypadkami chorób zakaźnych, zwrócono 
   uwagę na poprawę zgłaszalności, na skutek podjętych działań wzrosła ilość zarejestrowanych 
   przypadków,

- sporządzano sprawozdania i zgodnie z terminami meldunki wysyłano do WSSE,

- w 2014  nie zarejestrowano ognisk zatrucia pokarmowego. 
SEKCJA SZCZEPIEŃ OCHRONNYCH

Sekcja Szczepień Ochronnych w 2014 r. wdrożyła nowy Program Szczepień Ochronnych. Wszystkie podległe ZOZ-y zostały poinformowane o zmianach w formie pisemnej oraz na spotkaniu pielęgniarek wykonujących szczepienia, które zostało zorganizowane z inicjatywy PSSE.

W 2014 roku zaplanowano 28 kontroli, wykonano 30.

Pielęgniarka ds. szczepień prowadziła magazyn szczepionek,  a także zajmowała się ich dystrybucją z zachowaniem łańcucha chłodniczego. Systematycznie sprawdzano temperaturę w lodówkach, gdzie przechowywane są szczepionki oraz wydawano je  z zachowaniem łańcucha chłodniczego. Zgodnie z obowiązującymi przepisami wykonywano sprawozdania ze zużytych szczepionek. W roku sprawozdawczym kontynuowano program e-szczepionka. Stwierdzone nieprawidłowości to niewielkie braki w szczepieniach. W roku 2014 do PSSE zgłoszono 4 NOP-y, wszystkie zgłoszono do WSSE i PZH i  Wydziału Monitorowania i Nadzoru.
SEKCJA HIGIENY LECZNICTWA

Sekcja Higieny Lecznictwa w 2014 roku sprawowała bieżący nadzór nad prawidłowością procesów dezynfekcji i sterylizacji, kontrolowano warunki sanitarno-higieniczne w placówkach służby zdrowia. W 2014 roku  zarejestrowano 1 ognisko zakażenia szpitalnego (rotawirus). W roku 2014 zgłoszono 2 interwencje w  Szpitalu KJ. Obie interwencje dotyczyły złego stanu sanitarno-higienicznego. W całym roku przeprowadzono 68 kontroli, wydano 45 decyzji do celów rejestracyjnych, wystosowano 8 wystąpień.

	Placówki pod nadzorem PSSE      
	Placówki w rozbiciu na:
	Liczba obiektów 
 
	Liczba kontroli w 2014
	Liczba

decyzji

administracyjnych  w tym:
	Liczba mandatów
	liczba 

wystąpień

	
	
	rok ubiegły
	rok bieżący
	zaplanowanych
	wykonanych
	merytoryczne (nakazowe)


	płatnicze


	przedłużające


	umarzające


	rejestrowe


	
	

	podmioty lecznicze wykonujące stacjonarne i całodobowe świadczenia zdrowotne 
	szpitale
	nie będące przedsiębiorcami
	-
	-
	-
	-
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	będące przedsiębiorcami
	6
	6
	4
	9
	
	
	
	
	4
	
	

	
	ZOL (w tym w strukturach szpitali)
	2
	2
	-
	2
	
	
	
	
	3
	
	

	
	ZPO (w tym w strukturach szpitali)
	1
	1
	1
	2
	
	
	
	
	1
	
	

	
	hospicja
	-
	-
	-
	-
	
	
	
	
	-
	
	

	Inne całodobowe np. DPS 

( gab. piel/zab. pod nadzorem PSSE)
	14
	14
	5
	6
	
	
	
	
	-
	
	

	podmioty lecznicze wykonujące ambulatoryjne świadczenia zdrowotne
	Przychodnie, ośrodki, poradnie, ambulatoria

nie będące przedsiębiorcami
	15
	15
	3
	4
	
	
	
	
	3
	
	

	
	Przychodnie, ośrodki, poradnie, ambulatoria 

będące przedsiębiorcami
	79
	84
	15
	28
	
	1
	
	
	22
	
	7

	
	Pogotowia ratunkowe  i  zespoły wyjazdowe
	1
	2
	-
	3
	
	
	
	
	1
	
	

	
	Medyczne laboratoria diagnostyczne
	2
	6
	2
	2
	
	
	
	
	-
	
	

	
	Zakłady rehabilitacji leczniczej
	-
	-
	-
	-
	
	
	
	
	-
	
	

	
	Inne 
	-
	-
	-
	-
	
	
	
	
	-
	
	

	gabinety  indyw, specj.  grupowej praktyki lekarskiej

o profilu niezabiegowym
	50
	51
	-
	-
	
	
	
	
	3
	
	

	gabinety  indywid., specj., grupowej praktyki lekarskiej o profilu zabiegowym (w tym gab.stomatologiczne)
	185
	194
	2
	10
	
	
	
	
	8
	
	1

	RAZEM
	355
	375
	32
	68
	
	1
	
	
	45
	
	8


Pod nadzorem PSSE w Piasecznie znajduje się 6 szpitali:
1.Centrum Rehabilitacji „Stocer” Konstancin Jeziorna ul. Wierzejewskiego 12
2.Centrum Kompleksowej Rehabilitacji Konstancin ul. Gąsiorowskiego 12/14

3.Szpital św. Anny Piaseczno ul. Mickiewicza 33
4. NORD MEDICA Sp. z o.o. Piaseczno, ul. Młynarska 2 - oddział szpitalny- 9 łóżek
5. Szpital Rehabilitacji Kardiologicznej Konstancin-Jeziorna, ul. Gąsiorowskiego 8 - łóżek 33

6. Szpital Rehabilitacji Neurologicznej, Konstancin-Jeziorna, ul. Sue Ryder 1-  łóżek 44

Szpital Rehabilitacji Neurologicznej Schorzeń Narządu Ruchu Konstancin Jeziorna ul. Sue Ryder 1
W trakcie kontroli podstawowej stwierdzono nieprawidłowości z zakresu stanu sanitarno-technicznego. Wystosowano wystąpienie pokontrolne, Higiena Komunalna wydała decyzję administracyjną dotyczącą odmalowania ścian w korytarzach, uzupełnienia płytek na schodach zewnętrznych oraz wymiany lub naprawy ławek ogrodowych. Zalecenia wykonano.

We wszystkich podmiotach świadczących całodobową opiekę medyczną sprzątanie odbywa się przez specjalistyczne zewnętrzne firmy sprzątające.  Firmy te posiadają opracowane procedury, pracują zgodnie z nimi.  Do sprzątania używane są wózki specjalistyczne i mopy jednego kontaktu. 

W pozostałych obiektach sprzątaniem zajmują się osoby zatrudnione w placówkach i sprzątanie odbywa się metodą tradycyjną.

W roku 2014 wystosowano 8 wystąpień. Wystąpienia dotyczyły sposobu i częstotliwości przeprowadzania kontroli wewnętrznych i prawidłowej dokumentacji oraz aktualizacji procedur w obiektach.
Sekcja Oświaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia
CHARAKTERYSTYKA PLACÓWEK W POWIECIE
	Rodzaj placówki
	Liczba placówek objętych działaniami sekcji

	Przedszkola
	96

	Szkoły podstawowe  
	41

	Gimnazja
	30

	Szkoły ponadgimnazjalne   
	9

	Szkoły wyższe                                            
	0

	Inne placówki nauczania i wychowania (jakie?) Powiatowy Zespół Placówek Oświatowo- Wychowawczych (Dom dziecka), Ośrodek Socjoterapii w Piasecznie, Zespół Szkół Specjalnych w łbiskach i Piasecznie, Ośrodek Wychowawczy w Łbiskach, 
	5

	Podmioty lecznicze (z wyłączeniem szpitali)
	14

	Szpitale
	2


REALIZACJA INTERWENCJI PROGRAMOWYCH 
Programy krajowe

Realizowano programy: „Trzymaj Formę!”, Program Ograniczania Zdrowotnych Następstw Palenia Tytoniu, w tym programy: „Czyste powietrze wokół nas”, „Nie pal przy mnie, proszę”, „Znajdź właściwe rozwiązanie” oraz Profilaktyczny program w zakresie przeciwdziałania uzależnieniu od alkoholu, tytoniu i innych środków psychoaktywnych i „ARS, czyli jak dbać o miłość.

Programy wojewódzkie
Realizowano programy wojewódzkie: „Wybierz Życie - Pierwszy Krok”, „Zdrowe piersi są OK!” oraz „Chroń się przed kleszczami, wszystkimi sposobami” . 

„Od samobadania piersi do mammografii”

Program polega na edukacji młodzieży w wielu 13-19 lat oraz ich rodziców i nauczycieli w zakresie profilaktyki raka piersi. Zapewnienie kobietom dostępu do badań mammograficznych, działania edukacyjne skierowane do kobiet dojrzałych.

Cele szczegółowe:
· Przekazanie wiedzy na temat raka piersi;

· Zwiększenie świadomości o istnieniu czynników ryzyka raka oraz uwrażliwienie młodych kobiet  

  na profilaktykę;

- Przekazanie informacji  o świadczeniodawcach wykonujących badania profilaktyczne w tym 

   mammografie, USG;

· Kształtowanie postaw zdrowotnych (samokontrola organizmu, możliwość identyfikacji znaków 

ostrzegawczych, wyrobienie nawyku poddawania się badaniom profilaktycznym),

· Oddziaływanie wyedukowanej młodzieży na swoje najbliższe otoczenie (rodzinę, znajomych).
Inicjator programu:

- Starostwo Powiatowe w Piasecznie- Dział ds. Ochrony Zdrowia,

- Powiatowa Stacja Sanitarno- Epidemiologiczna w Piasecznie- Sekcja Oświaty Zdrowotnej i 

   Promocji Zdrowia
Partnerzy:

- Starostwo Powiatowe w Piasecznie- Inspektor ds. Ochrony Zdrowia,

-Wojewódzki Ośrodek Koordynacyjny Populacyjnego Programu Wczesnego Wykrywania Raka  

  Piersi, Centrum Onkologii – Instytut im. Marii Skłodowskiej – Curie w Warszawie,

-Dyrektorzy placówek oświatowo- wychowawczych,

-Dyrektorzy Niepublicznych Zakładów Opieki Zdrowotnej,

Zasadnicze działania sekcji oświaty zdrowotnej i promocji zdrowia PSSE:
01.2014r- narada w Urzędzie Miasta i Gminy w Konstancinie- Jeziorna z przedstawicielami Biura ds. Zdrowia- organizacja przedsięwzięć prozdrowotnych w gminie; 

02.2014r- spotkanie organizacyjne w  Starostwie Powiatowym w Piasecznie z   przedstawicielami Wydziału Kultury i Sportu oraz Inspektorem ds. Ochrony Zdrowia w celu  omówienia organizacji działań prozdrowotnych ( pikniki, festyny, mammobusy); 

16.09.2014r- konferencja w siedzibie Starostwa Powiatowego w Piasecznie z cyklu  „Parasol dla zdrowia”- przedstawiciele Wojewódzkiego Ośródka Koordynacyjno  Populacyjnego Programu Wczesnego Wykrywania Raka Piersi, Centrum Onkologii –  Instytut im. Marii Skłodowskiej – Curie w Warszawie przeprowadzili prelekcję i warsztaty. Odbiorcami byli przedstawiciele samorządu, koordynatorzy edukacji prozdrowotnej w  placówkach oświatowo- wychowawczych, przedstawiciele Zakładów Opieki Zdrowotnej w powiecie- 58 odbiorców.

styczeń- grudzień 2014r- dystrybucja materiałów edukacyjnych do 21- placówek oświatowo- wychowawczych (kalendarze menstruacyjne, broszury, plakaty, filmy instruktażowe), 7 Zakładów Opieki Zdrowotnej, w 20 placówkach oświatowo- wychowawczych odbyły się pogadanki z instruktażem samobadania piersi, udzielono ok. 25 porad /instruktaży, w 9 szkołach odbyły się projekcje filmów, warsztaty, w 15 placówkach zorganizowano ekspozycje wizualne. 

Współpraca:
-Wojewódzki Ośrodek Koordynacyjny Populacyjnego Programu Wczesnego Wykrywania Raka Piersi, Centrum Onkologii – Instytut im. Marii Skłodowskiej – Curie w  Warszawie (pogadanki, warsztaty, prelegenci),

-Klub Amazonek- pogadanki,

-Kurier Południowy- informacje o badaniach profilaktycznych, artykuły
Akcja Letnia
- Propagowanie zasad bezpiecznego wypoczynku, zachowań na drodze i w czasie  podróży,

- Uświadomienie ryzykownych zachowań w czasie kąpieli wodnych i słonecznych, 

- Podnoszenie wśród dzieci i młodzieży odpowiedzialności za własne zdrowie, 

- Popularyzacja wiedzy nt. właściwych i bezpiecznych zachowań w miejscach publicznych,  lasach
   i  nad wodą, 

- Pogłębienie wiedzy na temat zapobiegania ukąszeniom przez kleszcze, profilaktyki zatruć     
   pokarmowych w tym grzybami, wścieklizny, zapobiegania wypadkom i urazom.

- Dyrektorzy placówek oświatowo- wychowawczych,

- Organizatorzy letniego wypoczynku dla dzieci/młodzieży -dzieci w wieku przedszkolnym ich 
   rodzice/opiekunowie, dzieci w  wieku wczesnoszkolnym, młodzież gimnazjów, liceów i ich 
   rodzice/opiekunowie, -wychowawcy klas, -uczestnicy letniego wypoczynku i ich wychowawcy,
   -społeczność lokalna.

Profilaktyka używania nowych narkotyków („dopalaczy”).
Głównym celem kampanii, skierowanej do młodzieży  jako najbardziej podatnej grupy  na używanie nowych narkotyków, jest wsparcie i inspirowanie  do angażowania się w działania przeciwko ich używaniu oraz uświadamianie zagrożenia dla zdrowia, jakie stanowią te substancje, uważane za „nieszkodliwe używki”. Informacje o skutkach prawnych i zdrowotnych zażywania dopalaczy.

Grupa docelowa:
-Dyrektorzy placówek oświatowo- wychowawczych,

-dzieci i młodzież gimnazjów, szkół licealnych oraz ich rodzice/ opiekunowie,

-grono pedagogiczne,
Zasadnicze działania:
Luty 2014r- narada organizacyjna w siedzicie Starostwa Powiatowego w Piasecznie z przedstawicielami Komisji Zdrowia i Biura Promocji, Kultury i Turystyki - tematem przewodnim spotkania była organizacja działań prozdrowotnych w powiecie. Omówiono organizacje imprez masowych, dofinansowanie szkoleń.

Kwiecień 2014r- narada organizacyjna w siedzicie Starostwa Powiatowego w Piasecznie  –pozyskanie środków finansowych i harmonogram pracy Sekcji Oświaty Zdrowotnej w okresie wakacji, organizacja szkoleń, imprez masowych i organizacja letniego wypoczynku  dla dzieci i młodzieży. 

Czerwiec 2014r –spotkanie organizacyjne w Centrum Kultury w Piasecznie- organizacja koncertu rockowego, dystrybucja materiałów edukacyjnych. 

Lipiec 2014r- koncert rockowy w Piasecznie pt. „Muzyka wolna od narkotyków”. Głównym organizatorem koncertu było Centrum Kultury w Piasecznie i UMiG w Piasecznie -  prowadzono dystrybucję materiałów edukacyjnych otrzymanych z Krajowego Biura ds. Przeciwdziałania Narkomanii. Organizatorzy oceniają, że w imprezie uczestniczyło ok. 500 osób. 

Październik 2014r- narada z koordynatorami edukacji prozdrowotnej w placówkach oświatowych- 

wytyczne realizacji działań oświaty zdrowotnej na rok szkolny 2014/15 - uczestniczyło 21 osób. 

-wystosowano pisma do Dyrektorów placówek oświatowo-wychowawczych (56) zawierające wytyczne do planowania i realizacji przedsięwzięć prozdrowotnych w roku szkolnym,

-nawiązanie współpracy z Krajowym Biurem ds. Przeciwdziałaniu Narkomanii- pozyskanie prelegenta i materiałów edukacyjnych,

Listopad 2014r – wystosowano pisma do Starosty w Piasecznie, 6 Burmistrzów i Wójtów gmin w Powiecie Piaseczyńskim, przedstawicieli samorządu, Policji, Dyrektorów NOZ-ów, placówek oświatowo- wychowawczych - informujące o problemie uzależnień i zaproszenie do dalszej realizacji przedsięwzięć związanych z realizacją projektu „Profilaktyczny program w zakresie przeciwdziałania uzależnieniu od alkoholu, tytoniu i innych środków psychoaktywnych”. 
Wnioski 

Nadal jest niewiele badań dotyczących grup użytkowników nowych narkotyków. Jak do tej pory nie powstały żadne kompleksowe badania pozwalające porównać skalę zjawiska. Alarmująco wzrosła liczba zatruć dopalaczami. W roku 2014 blisko 2 tys. osób z podejrzeniem ich zażycia trafiło do szpitali. To trzy razy więcej niż w ubiegłym roku. Głośne uderzenie policji i służb sanitarnych w 2010 r. w branżę dopalaczową podcięło jej skrzydła, ale na krótko. Stacjonarnych sklepów ubyło, ale sprzedaż w Internecie i pokątny handel kwitną. Wzrosła też rodzima produkcja tych środków. W opinii uczniów szkół podstawowych i gimnazjalnych rodzice słabo orientują się w tym, co robią i czego doświadczają ich dzieci. Większość uczniów twierdzi, iż rodzice nie mają wiedzy na temat używania alkoholu i narkotyków przez ich dzieci.
PODSUMOWANIE DZIAŁALNOŚCI I WNIOSKI
Wzorem lat ubiegłych realizacja programów edukacyjnych odbywa się w placówkach oświatowo- wychowawczych pod nadzorem Sekcji OZiPZ PSSE w Piasecznie. Oprzyrządowanie do realizacji programów jest otrzymane z PSSE a następnie wpisywane w realizację ścieżek prozdrowotnych profilaktyki szkoły. Dyrektorzy placówek  wyznaczają koordynatorów (pielęgniarki środowiska szkolnego, pedagodzy, nauczyciele przedmiotu- biologii, przyrody, w-f), którzy są odpowiedzialni za realizację przedsięwzięć. Aby treści były bardziej atrakcyjne dla odbiorcy organizowane są różne formy realizacji – pikniki, festyny, konkursy zawody, projekcje filmów, wyjazdy, zabawy. 


W czasie wizytacji i rozmów indywidualnych z dyrektorami szkół i koordynatorami edukacji prozdrowotnej są zgłaszane trudności w realizacji założonych tematów, wynikające z napiętych programów nauczania i braku wolnych godzin lekcyjnych. Zauważalny jest brak współpracy grona pedagogicznego z pielęgniarkami medycyny szkolnej, które same prowadzą zajęcia z profilaktyki zdrowotnej nie mając przygotowania pedagogicznego. Niektóre tematy blokują Rady Rodziców, które akceptują programy i tematy z edukacji prozdrowotnej. Wiele placówek realizuje programy autorskie lub proponowane z innych instytucji, które są zaopatrzone w bardzo atrakcyjne oprzyrządowanie (nagrody konkursowe, wyposażenie sal lekcyjnych, oprogramowanie komputera, gadżety dla uczniów).


Największym problemem w realizacji zadań z jakim boryka się Sekcja OZiPZ jest brak ustalonych środków finansowych przeznaczonych na działalność edukacyjną. 
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